
Weihnachtsfeiern, 
Weihnachten 
und Silvester

Weihnachts-
Menü



WEIHNACHTEN
Zeit für Besinnlichkeit. 

Zeit der Ruhe. 
Zeit für die Familie.

Was gibt es Schöneres, als einen gemütlichen und entspannten 
Abend mit den Liebsten im Melchers? Wir haben für Sie eine 

Auswahl an köstlichen Wintergerichten zusammengestellt.
Genießen Sie ein paar schöne Stunden im Melchers und 
freuen Sie sich mit uns auf eine schöne Weihnachtszeit.

Familie Heyng, Familie van der Vlugt und das Team vom 
Melchers wünschen Ihnen eine entspannte Adventszeit 

und besinnliche Weihnachten!



Unsere Rinderkra�brühe mit Einlage    7,50
von Rind�eisch, Eierstich und Gemüse 

Brötchenauswahl mit gesalzener Butter,   8,00
Griebenschmalz und Sour Cream    

Carpaccio vom Rind mit      15,00
Salatbouquet und Knoblauchbrot 

Anti-Pasti-Teller auf Wildkräutersalat    14,00
mit Aioli und Knoblauchbrot
- auch vegan erhältlich

SUPPEN

VORSPEISEN & Kleine Gerichte



SALAT

Jeder Salat wird mit einer Honig-Senf-Vinaigrette 
und Brot gereicht
- auch vegan erhältlich 

Frischer Gartensalat - eine bunte Salatmischung  11,50
aus Tomaten, Gurken, Möhren, Paprika 
und hausgemachten Croûtons 
(auch ohne Croûtons erhältlich)

+ Maishähnchenbrust      7,00
+ Rumpsteakstreifen        8,00

FLAMMKUCHEN

Flammkuchen mit Serranoschinken, gerösteten    16,00
Walnüssen, Parmesan und Rucola

Flammkuchen mit geräuchertem Lachs,   16,00
Honig-Senf-Sauce, Zwiebeln und Sesamkörnern



200g frisch gegrilltes US Angus Beef vom Ochsen,  18,00
medium gebraten, mit Barbecue-Sauce, Cheddarkäse, 
knusprigem Bacon, Balsamico-Zwiebeln, Aioli, 
Wildkräutersalat, Tomate und Gurke 

Sa�iger Burger vom Maishähnchen mit     18,00
geschmolzenem Mozzarella, Kräuter-Pesto, 
Wildkräutersalat, Tomate  und Gurke 

Vegetarischer Burger mit marktfrischem Gemüse,   16,00
Kräuterpesto, Mozzarella, Balsamico-Zwiebeln, 
Wildkräutersalat, Tomate und Gurke
- auch vegan erhältlich

BURGER

Alle Burger werden im ofenfrischen Hausbrötchen
und mit Steakhouse Fries serviert

Pasta

Frische Bandnudeln mit hausgemachtem Pesto,   15,00
gerösteten Walnusskernen, Rucola und Parmesan
- auch ohne Parmesan erhältlich

Frische Bandnudeln in einer Kräuter-Sahne-Sauce,   16,00
Champignons, Kirschtomaten, Rucola und Parmesan

+ Maishähnchenbrust      7,00
+ Rumpsteakstreifen        8,00



Marktfrisches Gemüse mit Rosmarinkarto�eln   14,00
in Champignon-Rahm-Sauce, mit hausgemachten 
Röstzwiebeln und Käse überbacken
- auch mit veganem Käse und Kräuterpesto erhältlich

Melchers Butterschnitzel vom norddeutschen    18,50
Strohschwein mit klassischer Jägersauce 
und Steakhouse Fries

Maishähnchenbrust auf einer Weißwein-Butter-Sauce, 21,00
mit marktfrischem Gemüse und Rosmarinkarto�eln

Argentinisches Rumpsteak (250g) medium gebraten, 31,00
mit Kräuterbutter und  Steakhouse Fries,
dazu Wildkräutersalat

Sa�ig geschmorte Rinderrouladen vom Weideochsen  23,00
mit Apfelrotkohl und Mandelkroketten

Geschmorter Wildschweinbraten auf Kirsch-Jus  23,00
mit einem Bratapfel und Spätzle

Krosse Ente aus dem Ofen auf Orangensauce   26,00
mit Apfelrotkohl und Mandelkroketten

HAUPTSPEISEN

Fangfrisches Lachs�let in Butter gebraten,   24,00
auf einer Dijon-Senf-Sauce, mit Rosmarinkarto�eln 
und marktfrischem Gemüse 

FISCH



Apfel-Crumble mit Vanilleeis       8,00

Crème Brûleé mit frischen Früchten        7,50

Heiße Zimtp�aumen         8,00
mit Walnusseis und Sahne

 

DESSERT

ÖFFNUNGSZEITEN

Mo-So: 09.30 Uhr - Open End · Küche: durchgehend 12.00 - 22.00 Uhr

Markt 2 · 49377 Vechta · Telefon 04441/909820

post@melchers-vechta.de · www.melchers-vechta.de

DESSERT
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