
+ Rindfleischstreifen & Champignons (100g)  15,90
+ Hähnchenbrustfilet & Champignons (120g) 13,90

+ Lachsfilet   (100g) 15,90

Frischer Gartensalat aus bunter   9,90

Radieschen, Paprika & hausgemachten 
Croûtons (auch ohne Croûtons erhältlich)

Salatmischung, Tomaten, Gurken, Möhren, 

+ Käse & Früchte  12,90

Salatbukett & Brot 

Pikante Garnelen in einer Sauce aus   13,90

Rinderfilet, mit feinem Olivenöl, 

Weißwein & Safran, abgerundet mit 

Nudeltaschen gefüllt mit Pecorino & Feige, 

Carpaccio - Zarte Scheiben vom  13,90

und Basilikum, auf knusprigem 

auch mit veganem Brot & Käse erhältlich

Schalotten, Olivenöl, Parmesan 

Pernod, dazu ofenfrisches Brot 

Pinienkernen, Parmesan, kleinem 

Kleine Brotauswahl mit gesalzener Butter, 6,90
Griebenschmalz & Kräuterschmand

Tomatenwürfel mariniert mit   8,90

Unsere Rinderkraftbrühe mit Einlage von  6,90

Rindfleisch & Brotchips  

Brot & kleinem Salatbukett 

Fangfrisches Lachsfilet (180g) in Butter  19,90
gebraten mit Rosmarinkartoffeln, 
marktfrischem Gemüse & einer 
Weißwein-Safransauce  A/C/G/D/I

VORSPEISEN & CO.

FISCH

SALAT

Jeder Salat wird mit einer Kräuter-Vinaigrette & Brot gereicht
und ist auch vegan erhältlich 

FRÜHSTÜCK
mit Orangensaft & Sekt (Heiße Getränke extra)  

Mo bis Fr 09.30 - 11.30 Uhr 10,90 .  Sa bis So 09.30 - 11.30 Uhr  14,90

Mo bis Fr 12.00 - 14.00 Uhr 
MITTAGSTISCH

A=Gluten, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnüsse, F=Soja, G=Milch, H=Schalenfrüchte, I=Sellerie, J=Senf, K=Sesam, L=Schwefeldioxid-Sulfitde, M= Lupine, N=Weichtiere  

und Kräuterdip 

Veganes ,,Brettl“ mit kleinen Kürbissen,  11,90

Unser ,,Brettl“ mit Wurst- & Käsespezialitäten,  13,90

auf Wildäutersalat, mit veganem Brot  

leckeren Oliven, auf Wildkräutersalat mit 

Anti-Pasti „Brettl“: Schinkenröllchen mit  9,90

Aioli-Dip und Olivenbrot 

und Kräuterdip  

Tomatenwürfeln, Schalotten, getrockneten 

Ofenkartoffel mit Wildkräutersalat  8,90

Champignons, eingelegten Zwiebeln und 

Ofenkartoffel mit Räucherlachs, Wildkräutersalat  14,90

marinierten Tomatenwürfeln, Essiggurken, 

Butter & ofenfrischer Brotauswahl A/C//G/H/J/I

Radieschen, Griebenschmalz, gesalzener 

Frischkäsefüllung, kleinen gefüllten Kürbissen, 

Champignons, eingelegten Zwiebeln, 

Tomaten, bunten Oliven und Kräuterpesto, 

A/C/G/I

A/C/G/I

A/C/G/I

A/C/G

A/C/G

A/C/G/L/1/2

C/D/G/I/J

A/L/1/2

C/G/I/J

G

D

A/C/H/G

A/B/C/G

NACHMITTAGSTISCH
Mo bis So von 14 - 17:30 Uhr



Rosmarinkartoffeln, Schmorzwiebeln 

Paprika, Tomaten, Zwiebeln und Rucola 

Strohschwein (250g) mit Butterkäse  

mit Speck, Zwiebeln und Rucola       

norddeutschen Strohschwein mit kräftiger 

und Kräuterpesto, mit veganem 

Biersauce und Champignons, dazu cremiger 

Flammkuchen vegetarisch: bunte  890

Flammkuchen klassisch Elsässer Art   9,90

Marktfrisches Gemüse mit     9,90

Käse überbacken 

Gefüllter Zwiebelbraten vom   A/C/G/H/I/J 15,90

Kartoffelstampf & marktfrisches Gemüse 

Cordon Bleu vom norddeutschen    17,90

goldbraun in Butterschmalz 

& marktfrisches Gemüse 
gebacken, dazu Kartoffelstampf 

und Kochschinken gefüllt, 

Hähnchenbrustfilet vom Landgockel  A/C/G 4,00

Steakhouse Fries    3,00

Schnitzel vom norddeutschen Strohschwein   4,00

3 Nürnberger Würstchen      J

 

Kartoffelstampf      G 3,00

mit geschmolzenem Mozzarella, 

auch mit veganem Brötchen und 

knuspriger Bacon, Salat, Tomate & Gurke 

Vegetarischer Burger mit marktfrischem   14,90
Gemüse, Kräuterpesto, Mozzarella, Zwiebel-

Butterkäse, Zwiebel-Portwein-Chutney, 

gegart- in rauchiger BBQ-Marinade 8

Käse erhältlich 

Gezupfte Schweineschulter -18 Stunden   14,90

200g frisch gegrilltes US Angus Beef    15,90
vom Ochsen, medium gebraten, 

Portwein-Chutney, Salat, Tomate & Gurke

Saftiger Burger vom Landgockel (120g)    14,90

Kräuter-Pesto, Salat, Tomate, Gurke 

BURGER

FÜR DIE KLEINEN

HAUPTSPEISEN

KAFFEE & KUCHEN
Mo bis So 14.00 - 18.00 Uhr 

Alle Burger werden im ofenfrischen Hausbrötchen
und mit Steakhouse Fries serviert

Melcher´s Butterschnitzel vom    16,90
norddeutschen Strohschwein (250g), knusprig 
in Butterschmalz gebacken, mit 

Melcher‘s Butterschnitzel vom    15,90
norddeutschen Strohschwein (250g), mit 
klassischer Jägersauce und Kartoffelgratin

Preiselbeer-Kompott & Kartoffel-Gurkensalat

Gegrilltes Hähnchenbrustfilet (240g)    17,90
auf Champignons mit Sherry 
und Rahm verfeinert, dazu 
Kartoffelgratin & Wildkräutersalat H/G

Melcher‘s Rumpsteak (200g)    26,90
medium gebraten mit einer rauchigen 

Fries & marktfrischem Gemüse    

Melcher‘s Rinderfilet (180g) medium   28,90

Rosmarinkartoffeln & Wildkräutersalat G
BBQ-Note, dazu Kräuterbutter,

gebraten mit Hollandaise, Steakhouse 

Schmorzwiebeln, Parmesan und Aioli-Dip 

Lachsburger vom fangfrischen Lachsfilet (100g)    16,90

Tomaten und Wildkräutersalat 

  

sonnengereiften getrockneten Tomaten, 

mit Schmorzwiebeln, Aioli-Dip, frischen 

100g saftig gegrilltes Rumpsteak vom Ochsen  16,90
medium gebraten, mit Wildkräutersalat,

 

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo-So durchgehend 09.30 Uhr - Open End 

Küche durchgehend 12.00 - 22.00 Uhr 

 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoffe, 4= Geschmacksverstärker, 8=koffeinhaltig  

A/C/G/L/2/4 A/C/G/J

A/C/G/J

A/C/G

E/F/H/L/1/2/4

A/C

A/C/D/G/J

A/C/G/J/L

A/C/G/K/M

A/C

A/C/G/H/I

G/L 

L/1/2/4 

G

A/C/G/I
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